ROMANIA
UNITATEA ADMINISTRATIV TERITORIALA
CHIRNOGI
JUDETUL CALARASI

Comuna Chirnogi, judetul Calarasi: cod fiscal: 3966303; str. Viilor; nr. 15; cod postal: 917025; Tel:
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pentru atribuirea contractului de achizitie publici de servicii privind ” X\Sf HRANA
CALDA IN REGIM DE CATERING, PENTRU PRESCOLARII SIELEVII DIN SCOALA
GIMNAZIALA NR. 3 (pentru Unitatea Scolari nr. 1), COMUNA CHIRNOGI, JUDETUL
CALARASI CONFORM HG NR. 23/2025”

Cod CPV: 55524000-9 Servicii de catering pentru scoli

[. Preambul
La intocmirea ofertei tehnice elaborata in baza prezentului caiet de sarcini, operatorii economici
vor tine cont de prevederile urmdtoarelor acte normative:

* HG 23/2025 HOTARARE privind instituirea Programului national ,, Masd scndtoasd” in

anul 2025,
* Legea nr. 123/2008 pentru o alimentatie sdndtoasd in unitdtile de invditimant
Ppreuniversitar;

*  Ordinul ministrului sanatdtii publice nr. 1563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor
nerecomandate prescolarilor si scolarilor §i a principiilor care stau la baza unei
alimentatii sandtoase pentru copii si adolescenti;

* Legeanr. 98/2016, privind achizitiile publice,

* HG nr. 395/2016, privind aprobarea Normelor metodologice de aplicare a prevederilor
referitoare la atribuirea contractului de achizttie publici/acordului-cadru din Legea nr.
98/2016 privind achizitiile publice;

* Procedura proprie aferentd serviciilor de catering ce fac obiectul achizitiei.

Avand in vedere faptul ci incepand din luna august 2025, in urma reorganizarii retelei scolare,
Unitatea Scolara nr. | unde sunt inscrisi 259 beneficiari aj programului de acordare a suportului alimentar
a fost arondata administrativ la Scoala Gimnaziala nr. 3 Chirnogi, pentru a asigura continuitatea



programului si respectarea dreptului tuturor copiilor la masa zilnica, se impune incheierea unui contract
distinct de servicii de catering pentru cei 259 beneficiari.

II. OBIECTUL ACHIZITIEI

Obiectul achizitiei 1l constituie pregatirea, prepararea si livrarea zilnica a suportului
alimentar (tip masa calda, in regim catering), pentru scolarii si prescolarii din unitatea de invatdmant
SCOALA GIMNAZIALA NR. 3 Chirnogi - Unitatea Scolari nr.1 din locatia strada Viilor, nr. 12 in
perioada 08.09.2025 — 19.12.2025 (69 zile), corespunzitor datei semnarii contractului.

Prestatorul se obligd sz asigure zilnic pregatirea, prepararea si servirea hranei pentru
prescolarii si elevii care frecventeazs Scoala Gimnaziala Nr. 3 - Unitatea Scolara nr.1 din
comuna Chirnogi, jud Calarasi in cantititile si continutul caloric stabilit prin Ordinul nr.
1563/2008 pentru aprobarea listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor.

III. DURATA CONTRACTULUI DE ACHIZITIE
Contractul de achizitie intra in vigoare la data semnirii si se va derula intre 08.09.2025 —
19.12.2025 (69 zile), in perioada desfasurarii activitatilor didactice, respectiv a cursurilor corespunzatoare

"Masd sandtoasd” in anul 2025
In functie de data finalizarii procesului de evaluare a ofertelor, autoritatea contractanta isi rezerva
dreptul de a modifica data de punere n executare a contractului, cu acordul prestatorului.

IV. CANTITATI NECESARE

Pentru estimarea necesarului portii, cantitativ si valoric, aferente contractului de prestari servicii de
catering in vederea furnizarii suportului alimentar tip masa calds precum si valorile asociate acestuia s-a
tinut cont de:
» Numarul estimat de copii beneficiari ai unitdtii de invagamant pentru 08.09.2025 — 19.12.2025: 259
beneficiari
» Numarul de zile de scoala repartizate in cadrul contractului aferente perioadei 08.09.2025 — 19.12.2025
sunt mentionate mai jos:

Septembrie : 17 zile
Octombrie: 18 zile
Noiembrie: 20 zile
Decembrie : 14 zile
Total 69 zile

» Locatie: Scoala Gimnaziali nr. 3, comuna Chirnogi - Unitatea Scolard nr.1, Strada Viilor, nr. 12.
Valoarea maxima/ beneficiar este de 13,51 lei faria TVA/portie/zi (15 lei inclusiv TVA), valoare
ce exprima costul toatal al acestuia (pretul suportului alimentar, cheltuielile de transpor in locatia Scoala
Gimnaziald nr. 3 - Unitatea Scolard nr.1, comuna Chirnogi, cheltuieli cu ustensilele necesare dérii in
consum, cheltuieli cu deseurile prevazute de lege etc.).
Pentru perioada 08.09.2025 — 22.12.2025, valoarea este valabila pana la pragul maxim de
241.437,21 lei, fard T.V.A. calculats astfel:



p ) Valoare
ret unitar 5
Nr. : estimat Totala
. OBIECTUL ACHIZITIEI U/M | Cantitate S estimata
: (lei fara (lei fara
TVA) TVA
ASIGURARE HRANA CALDA IN|
REGIM DE CATERING, PENTRU
PRESCOLARII SI ELEVII DIN Scoala | Zilex | 69 259
I' | Gimnazials nr. 3, comuna Chirnogj, | nrde B 13,51 241.437,21
jud. Calarasi - Unitatea Scolars n.17, | elevi | =17.871
pentru  perioada  08.09.2025 _
22.12.2025 (69 zile)
| TOTAL VALOARE ESTIMATA FARA TVA 241.437,21

Achizitorul nu este obligat si cheltuiasca intreaga valoare.

Decontarea si plata se vor face in functie de serviciile prestate in baza comenzilor ferme primite de
la achizitor.

Comentzile se vor transmite in scris de citre persoana desemnata din cadrul Scolii Gimnaziale nr. 3
Chirnogi - Unitatea Scolara nr.1, zilnic pana la ora 12.00, pentru cantitétile de suport alimentar sub forma
de hrand calda care vor urma a fi livrate a doua zi de catre operatorul economic in vederea consumului de
catre beneficiari.

Plata se va face la emiterea facturii in urma receptiei cantitative si calitative a serviciilor prin
confirmarea zilnica a avizelor de insotire de catre persoana desemnata de directorul unititii de invatdmant.

V. CONSIDERATII GENERALE

Dreptul de a primi zilnic suportul alimentar (sub forma de hrana caldz) prevazut il au prescolarii si
clevii prezenti la activititile didactice. Suportul alimentar nu se acordi in perioada vacantelor sau a altor
zile declarate prin lege ca zile nelucritoare.

Hrana constd intr-o masa calda pe zi pentru fiecare elev si prescolar, incepdnd cu data de
08.09.2025, exceptand week-end-urile, zilele nationale libere si vacantele, pani la data de 19.12.2025,
conform modulelor stabilite mai sus. Locul de servire a mesei va fi in incintele din locatia Scolii
Gimnaziale nr. 3 Chirnogi - Unitatea Scolard nr.1.

Operatorii economici interesati trebuie si aiba Certificarea Calittii, respectiv ISO 22000:2018 sau
cchivalent pentru activitatea de receptie, depozitare materii prime, prelucrare, obtinere preparate culinare,
catering.

Scoala Gimnaziali 3 Chirnogi - Unitatea Scolara nr.1, prin reprezentantul siu, va comunica zilnic
prestatorului numarul de portii necesar, iar acesta din urma va preda zilnic numirul de portii
corespunzator numarului de prescolari prezenti la cursuri, conform comenzii primite.

Beneficiarii primesc suportul alimentar st In situatia suspendirii cursurilor cu prezentd fizic3,
conform prevederilor art. 9 alin. (4) din Regulamentul-cadru de organizare si functionare a unitatilor de
invatdmant preuniversitar, aprobat prin Ordinul ministrului educatiei nr. 4.183/2022.

Avand in vedere ca obiectul prezentei atribuiri este pregatirea si livrarea suportului alimentar zilnic
la adresa precizata in prezentul caiet de sarcini, orice costuri privind distribuirea suportului alimentar de



la adresa Scolii Gimnaziala nr. 3 Chirnogi - Unitatea Scolara nr.1 catre fiecare eley beneficiar cade in
sarcina autoritatii contractante.

VL. Cerinte privind provenienta, ambalarea, depozitarea, livrarea, transportul produselor
siautorizatii obligatorii

Suportul alimentar trebuie sa respecte prevederile Legii nr.123/2008 pentru o alimentatie sanatoasa
in unitatile de invatamant preuniversitar si ale Ordinulyi ministrului sanatatii publice nr. 1.563/2008
pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau
la baza unei alimentatii sanatoase pentru copii si adolescenti.

Suportul alimentar trebuie si provina din unitafi inregistrate/autorizate sanitar-veterinar si pentru
siguranta alimentelor aflate pe teritoriul Romaniei si se distribuie sub forms ambalatd, cu respectarea
prevederilor legale in vigoare, referitoare la conditiile sanitar-veterinare $i pentru siguranta alimentelor, la
conditiile igienico-sanitare si la etichetare, conform prevederilor HG 23/2025 — Anexa 2 NORMELE
MINIME OBLIGATORII care trebuie respectate in pregdtirea mesei pentru prescolari si elevi, pct. 8,
fiind transportate numai cu mijloace de transport autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru
siguranta alimentelor.

Pentru respectarea principiilor de hrani sinitoasi suporturile alimentare vor fi livrate zilnic din
unitati autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor si vor fi pastrate pani la
servire in unitatile de invatdmant preuniversitar, in conditii igienico-sanitare si de siguranta alimentelor, in
conformitate cu prevederile legislatiei in vigoare.

Pentru asigurarea conditiilor igienico-sanitare, produsele care fac obiectul suportului alimentar
trebuie insotite de ustensile sigilate necesare consumului, dupa caz, pentru unitatile de invatamant care nu
au cantina, care permit consumul in conditii optime de igiena.

VIL SPECIFICATII TEHNICE

1. Caracteristici generale

Portiile vor fi livrate la sedjul scolii mentionate in Caietul de sarcini, zilnic din unitati
autorizate/inregistrate sanitar-veterinar sl pentru siguranta alimentelor si vor fi pastrate pani la servire in
unitatea de invitimant, in conditii igienico-sanitare si de siguranta alimentelor, in conformitate cu
prevederile legislatiei in vigoare.

Produscle trebuie insotite de ustensile sigilate necesare, dupa caz, care permit consumul in conditii
optime de igiena.
Suportul alimentar are la baza variantele orientative de meniu care includ sugestiile Institutului National
de Sanitate Public, redate maj jos:
. ciorba de legume;
- supd de pui cu legume;
- ciorbd de vacuta cu legume;
. legume cu piept de pui/carne slabi de porc la gratar;
- mancare de mazére cu piept de pui/carne slaba de porc/vita;
- pilaf cu legume si ficitei de pui;
- piure de morcov cu gritar de pui/carne slaba de porc;
. piure de cartofi, salati cu piept de curcan;
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9. mancare de varzi dulce cu fripturd la cuptor;

10. ghiveci de legume cu pui/carne slabi de pore;

I'1. orez cu legume $i pui/carne slabi de porc/viti la tava;

12. sufleu de broccoli cy branzi;

13. cartofi gratinati, salati cu piept de pui la gritar:

14. tocani de legume cu orez brun;

I5. piure de cartofi cu sfecla si chiftelute de legume la cuptor;

16. omletd cu legume - ardei, ciuperci, ceapi verde si branza telemea;
17. sufleu de conopida, broceoli s1 branza la cuptor;

18. dovlecel umplut cu branzi 1a cuptor;

19. ciuperci la cuptor umplute cu branz, pentru copiii cu varsta mai mare de 7 ani;
20. macaroane cu branzi;

21. cartofi frantuzesti, la cuptor, cu branza si ou;

22. quinoa cu legume.

NOTA

alimentar.
2. Evidenta cantitatilor solicitate, distribuite si consumate

Unitatea de invitimant va tine evidenta cantitatii produse consumate, mentiondnd categoriile de
beneficiari, tipul de produs, cantitatea/portie, si numarul de zile de scoald, precum si evidenta numarului
de copii.

Operatorul economic autorizat/inregistrat, unititile inregistrate/autorizate sanitar-veterinar si
pentru siguranta alimentelor, de pe teritoriul Romaniei, vor péstra si vor prezenta organismelor de contro]
competente documentele comerciale si tehnice privind - suporturile alimentare distribuite in unitatile
scolare, precum si documentele care si ateste calitatea si siguranta acestora, dupa caz; unititile de
invatdmant au obligatia de a pastra avizele de expeditie aferente fiecirei distributii.

Lunar, autoritatea contractants va realiza centralizarea cantitatii de suporturi alimentare consumate
per categorie de produs, in functie de situatia numdérului de copii scolarizati in luna precedents, pe care o
va corela cu situatia existenta la prestator. Toate partile implicate in procesul de distributie a suporturilor
alimentare mentionate la pet. 1 citre unitatile de invatimant vor pastra documentele justificative pe o
perioada de cel putin 3 ani, incepand de la sfarsitul anului intocmirii acestora.

3. CALITATEA PRODUSELOR

Produsele alimentare trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al
Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu
modificarile si completarile ulterioare.

Produsele lactate (unt, branzeturi) trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (UE) nr.
[.308/2013al Parlamentului European si al Consiliului din 17 decembrie 2013 de instituire a unei
organizari comune a pietelor produselor agricole si de abrogare a Regulamentelor (CEE) nr. 922/72,



(CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1.037/2001 ~i (CE) nr. 1.234/2007 ale Consiliului; SR I .286/A1/1997 -
Branzeturi cu pasta oparita (cascaval).

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleranti la lactozi sau alte
probleme de naturi medicalj - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist. Tipul

Ofertantul trebuie si asigure prepararea suporturilor alimentare din produse agroalimentare de
calitate, insotite obligatoriu de certificate de calitate si sanitar veterinare.

Ofertantul trebuie sa asigure conditii igienico-sanitare prevazute de actele normative in vigoare
privind depozitarea si pastrarea produselor agroalimentare, respectiy pentru distributia si servirea hranei.
Se vor introduce masuri adecvate astfel incat eventualele epidemii sd poati fi controlate sl evitate.

Produsele intermediare st produsele finite, posibile de a fi mediu de dezvoltare a
microorganismelor patogene sau de a forma toxine, trebuje mentinute la temperaturi care si nu prezinte
IISC pentru sdnatate,

In vederea realizrii meniului, se vor respecta prevederile Ordinului nr. 1563/2008 pentru
aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza
unei alimentatii sanitoase pentru copii si adolescenti. Se va tine cont de principalii furnizori de energie ai
organismului, care sunt: proteine (carne, branzi, lapte, oua si proteine vegetale); - lipide (grasimi);
glucide (dulciuri, fructe, cereale, legume). Intr-o ratie echilibrati, proteinele trebuie s reprezinte cca 15%.
Ele se recomanda a fi reprezentate mai ales de proteine de calitatea I, ce provin din: carne, branza, lapte,
oud dar si din proteinele vegetale. Lipidele trebuie s reprezinte, 25-30% din valoarea calorici globala din
care 2/3 sa aiba origine vegetald. Glucidele sunt clementul esential energetic din ratie, acoperind 55-60%
din valoarea globald. Nu se recomands glucide provenind din zahar rafinat, ci din fructe, cereale, legume.
Organismul are nevoie de elemente minerale, vitamine, cat si de cca.2500 ml apa/zi, majoritatea venind o
data cu alimentele,

Ca sa se realizeze un aport echilibrat al factorilor nutritivi trebuie ca alimentele sd fie combinate
intr-un anumit mod si in anumite proportii conform nevoilor organismului. Mancarurile si nu fie grase,
prajite, sosurile sd nu contind multi fiing say alte adaosuri de ingrosare, si nu fie condimentate, si fie
moderat sdrate. Atentie!: nu se vor folosi creme cu oud, frisca sau maioneza. La prepararea mancarurilor
se vor folosi gramajele indicate conform prevederilor retetarelor.

Ofertantul va propune in oferta tehnica variantele de meniuri siptimanale care si respecte toate
cerintele prevdzute in prezenta documentatie si in legislatia aplicata.

Firma de catering nu are voie si modifice numdrul de portii, fara acordul autoritatii contractante,
iar comanda se va face de citre persoana desemnati de beneficiar. Personalul administrativ al
beneficiarului are obligatia si dreptul de a urmari si a verifica distribuirea alimentelor pe tot parcursul
desfasurarii acestor activitati. In cazul in care se constata abateri ce pot conduce la consecinte grave pentru
sanatatea copiilor, personalul administrativ va avea dreptul si opreascd prepararea hranei, iar prestatorul
va fi obligat si inlocuiasci alimentele sau hrana in cauzi cu altele corespunzatoare, fard a pretinde plati
suplimentare pentru aceasta.

Dacé pe parcursul derularii contractului vor apdrea anumite imbolnaviri ale beneficiarilor, se vor
solicita meniuri adecvate bolilor respective, conform prevederilor H.G. nr. 23/2025. Hrana caldi este
pentru un numdr de 259 beneficiari, cu un meniu prestabilit saptdmanal, de luni pana vineri, respectandu-
s¢ numarul de calorii conform legislatiei n vigoare.

4. Siguranta si perisabilitate microbiologica



3.1. Siguranta $i perisabilitatea microbiologici
Data limitd de consum a produselor preparate va fi de 24 de ore. Pentru depozitare se vor folosi
spatil special amenajate pentru pastrarea produselor alimentare in conditii de igiend, asigurate de scoala.

In particular, alimentele trebuie amplasate si/sau protejate astfel incat sd se minimalizeze riscul
contamindrii. Toate alimentele si ingredientele folosite a pregatirea si prepararea hranei trebuje sd fie
proaspete pentru a nu pune in pericol sanitatea copiilor.

sanatate a beneficiarilor, directorul scolii va avea dreptul si sisteze distribuirea hranei, prestatorul va fi
obligat si inlocuiasci alimentele neconforme cu unele corespunzatoare, fird a pretinde plati suplimentare
pentru autoritatea contractants, in termen de 2 ore de la primirea notificarii.

Daca deficientele nu sunt remediate in termenul stabilit, se va putea declansa procedura de reziliere
a contractului cu toate consecintele care decurg din aceasta.

4. Graficul de servire a meniurilor

Programul va putea fi modificat si adaptat, in mod corespunzator, in functie de necesitatile si la
cerinta motivatd a beneficiarului. Programul va fi anuntat in scris la inceputul activititii si, ori de cate ori
el va suferi modificari, pe parcursul deruldrii contractului. Spatiile de servire a mesei vor fi asigurate de
catre unitatile beneficiare. Autoritatea contractanta solicitd ca mancarea gititd si se pastreze caldi, in
recipiente profesionale.

Meniurile se vor pregiti pentru un numir de 259 prescolari si elevi, de luni pani vineri, conform
modulelor specificate.

Termenul maxim pentru consumul hranei calde transportate de la furnizor citre unitatea scolara,
respectiv scolari, dupi caz, va fi ziua producerii mesei calde.

In situatia in care hrana nu este servita intr-un interval de 60 de minute de la livrare, produsele
alimentare sunt pastrate, pana la servire, in spatii amenajate, in care sunt asigurate conditiile de
manipulare si depozitare indicate de producitor, in conformitate cu prevederile legale in vigoare privind
igiena si siguranta produselor alimentare, conditii care si poati fi monitorizate si controlate.

Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pastrarea produselor
alimentare in conditii de sigurantd a alimentelor previzute de legislatia in vigoare, asigurate de citre
beneficiar - unitatea de invatdmant.

Produsele alimentare vor fi pastrate pana la servire in conditiile indicate de producitor, cu
respectarea prevederilor legale in vigoare, In conditii igienico-sanitare si de siguranta alimentelor, potrivit
prevederilor legislatiei in vigoare.

5. Conditii pentru transport si distributie
Suportul alimentar va fi impachetat, manipulat si transportat astfel incat sa fie protejat impotriva

oricaror contamindri probabile ce pot face ca alimentele sa fie improprii consumului uman, periclitarii
sandtatii sau contamindrii.



Prestatorul va livra mancarea in ambalaj de unica folosinta, astfel incat sa fie asigurate respectarea
normelor de igiena si sanitar-veterinare.

Numarul suporturilor alimentare/portiilor distribuite zilnic catre scolari se va face pe baza
comenzii primite in scris in ziua precedenta, pana in ora 12:00, din partea unitétii de invatamant. Suportul
alimentar trebuie sa fie livrat si sd existe fizic, pana in ora 11:00, in vederea dirii in consum citre
beneficiari.

Produsele alimentare vor fj transportate de la operatorul economic cdtre unitatea de invitimant
numai cu mijloace auto autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor, in
conformitate cu prevederile legislatiei in vigoare. Mijloacele auto anterior mentionate ce vor fi
suplimentate sau inlocuite pe parcursul executarii contractuluj vor prezenta autorizatiile sanitar-veterinare
pentru fiecare dintre acestea.

Se vor depune copii ale certificatelor de inmatriculare sj care atestd autorizarea sanitar-
veterinari a autovehiculului/autovehiculelor ce va/vor fi folosit(e) pe timpul executarii contractului.

Ofertantul va specifica adresa exacti a punctului de lucru si va estima timpul, exprimat in
minute, pe care mijloacele sale de transport il fac de Ia punctul de lucru la punctele de livrare
indicate in anexa la prezentul caiet de sarcini.

Sub sanctiunea respingerii_ofertei ca neconformi, nu se accepti un timp de acoperire a
procesului de distributie mai mare de 60 de minute.

In acest context, ofertantii au obligatia de a prezenta modalitatea concreti de indeplinire a
acestei cerinte.

Prestatorul trebuic sa aiba capacitatea sa prepare si si livreze numarul de portii de mancare calda
zilnic, pana in ora 11:00 cu conditia primirii comenzii scrise referitor la numarul de acestora pana in ora
12.00 a zilei precedente.

6. Metode de testare si control

Suportul alimentar distribuit conform prevederilor HG 23/2025 HOTARARE privind instituirea
Programului national ”Mas3 sinitoass” in anul 2025 se analizeazi doar in laboratoare autorizate sanitar-
veterinar si pentru siguranta alimentelor care au metodele de analizi acreditate.

Daca unul dintre produse nu corespunde specificatiilor tehnice din prezentul Caiet de sarcini,
achizitorul are dreptul si-I respingd, iar prestatorul are obligatia, fard a modifica pretul, de a inlocui
produsul refuzat si de a face toate modificarilor necesare pentru ca pe viitor, acestea sa corespunda din
punct de vedere calitativ.

Persoana desemnati de citre conducerea Scolij Gimnaziale nr. 3 Chirnogi — Unitatea Scolard nr.1
are obligatia si dreptul de a urmari si verifica distribuirea alimentelor pe tot parcursul desfasurarii acestor
activitatii. In cazul in care se constatd in momentul livrarii, nainte de efectuarea receptiei, abateri
calitativer ce pot conduce la consecinte grave pentru starea de sinitate a copiilor, personalul administrativ
va avea dreptul si nu receptioneze marfa, iar prestatorul poate fie si inlocuiasca alimentele/portiile in
cauza cu altele corespunzitoare in terrnen de 2 ore fara a pretinde plati suplimentare pentru aceasti



inlocuire, fie sa accepte ca suporturile alimentarer in cauza sa nu fie receptionate st implicit neacceptate la
plata.

Daca deficientele constatate ny sunt remediate in termenul stabilit, se va declansa procedura de
rezilierea a contractului cu toate consecintele ce decurg din aceasta.

7. Ambalare, etichetare, marcare

In conformitate cu prevederile Regulamentului (UE) nr. 1.169/2011 al Parlamentului European si
al Consiliului din 25 octombrie 2011 privind informarea consumatorilor cu privire la produsele
alimentare, de modificare a Regulamentelor (CE) nr. 1.924/2006 si (CE) nr. 1.925/2006 ale Parlamentului

Consiliului, a Directivei 1999/10/CE a Comisiei, a Directivei 2000/13/CE a Parlamentului European si a
Consiliului, a Directivelor 2002/67 /CE si 2008/5/CE ale Comisiei si a Regulamentului (CE) nr. 608/2004
al Comisiei, produsele alimentare preambalate prezinta inscrise prin etichetare urmaritoarele elemente
obligatorii:

a) denumirea produsului: de exemplu sandvis cu sunca si rosii, sandvis cu unt cascaval si salata;

b) lista ingredientelor:;

¢) substante care provoaci alergii sau intolerante;

d) cantitatea din anumite ingrediente sau categorii de ingrediente: sunca x%: cascaval y%;.

¢) cantitatea neta;

f) data-limita de consum, sub forma: ,,Expira la data de ... ", cu 'Inscrierea necodificata a zilei, lunii
st anului;

g) conditii de depozitare;

h) o declaratie nutritionala.

Etichetarea nutritionala trebuie sa contind urmatoarele elemente: valoare energetica, grasimi, acizi
grasi saturati, glucide, zaharuri, proteine, sare, in aceasti ordine:

Declaratie nutritionala 100 ¢
Valoare energetica Ki/kcal
Grasimi g din care

Acizi grasi saturati g
Glucide g din care
Zaharuri g

Proteine g

Sare g

Mentiunile nutritionale se prezinta, in functie de spatiul disponibil, sub forma de tabel cu numele
aliniate, iar in cazul in care spatiul nu permite, declaratia este prezentata in format liniar;

i) mentiune privind lotul; in cazul in care data-limita de consum se inscrie sub forma zi, luna, an,
nu este necesara inscrierea lotului;

J) avand in vedere destinatia acestor produse, este necesara inscriptionarea unor elemente de
avertizare, astfel: ,,PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT".



in conformitate cu HG 23/2025 — Anexa 3 - SPECIFICATII TEHNICE pentru procedurile de
atribuive a contractelor de achizitie publicd de Jurnizare/servicii, pet. 8, in cazul produselor alimentare
care nu se supun prevederilor definitiei ,,produs alimentar preambalat” trebuie Indeplinite urmitoarele
cerinte:

a) pentru cele distribuite de unititile de alimentatie publici se va indica la livrare, printr-un
document scris care insoteste produsele: denumirea produsului, substante care provoaca alergii sau
intolerante, o mentiune privind lotul, respectiv data producerii si sintagma ,,PRODUS
DISTRIBUIT GRATUIT”;

b) pentru cele preparate in regim propriu, respectiv masi calda, lista meniului va fi afisata la loc

vizibil si va contine denumirea produsului, ingredientele componente si substantele care provoaci alergii
sau intolerante.

8 . Principii care trebuie respectate in pregitirea mesei pentru prescolari si elevi

I. Nu se adaugi aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si gust in
cazul mancarurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unitdtilor de fnvatamant sau la nivelul
unitatilor de tip catering si care urmeazi a fi servite prescolarilor si elevilor; de asemenea, produsele de
origine animald sau nonanimali din care S¢ prepard aceste manciruri trebuie si respecte legislatia in
vigoare privind aditivii permisi a fi addugati in alimente.

2. Ceapa pregitita in prima fazi a etapei de gatire nu se prdjeste, ci se Indbusi cu apa.

3. Sarea iodata utilizatd trebuje si respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi
adadugati in alimente.

4. Evitarea asocierii alimentelor din aceeasi grupa la felurile de mancare servite; de exemplu, la
masa de pranz nu se vor servi felul 1 si felul 2 preponderente cu glucide — cereale, de exemplu, supa cu
galusti si friptura cu garnitura din paste fdinoase, ci din legume.

5. Nu se vor permite mancirurile precum tocaturi préjite. Oudle se recomandd a fi servite ca
omleti la cuptor.

6. Se recomandd imbogitirea ratiei in vitamine si sdruri minerale prin folosire de salate din
cruditdti si adaugare de legumefrunze in supe si ciorbe.

7. Interdictia folosirii cremelor cu oui si frisca, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum si a
oudlor fierte nesectionate dupa fierbere.

8. Mancarea livrati trebuie gatitd in dimineata zilei in care se serveste, pastrandu-se in conditii
sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor, precum si in conditii igienico-sanitare si la temperaturi
corespunzdtoare, conform legislatiei in vigoare.

9. Unitatile de invatdmant in care se desfdsoard programul au obligativitatea de a pastra 48 de ore
probe din alimentele servite copiilor, conform legislatiei in vigoare.

Avand in vedere obligativitatea unititii de invitamant de a pistra 48 de ore probe din
suportul alimentar servit prescolarilor si_elevilor, operatorul economic_are obligatia ca fiecare
livrare sa fie Insotita de o proba gratuita a suportului alimentar.

VIII. FACTURAREA SERVICIILOR PRESTATE

Facturarea serviciilor prestate se va face lunar in baza documentelor de predare-primire intocmite
la livrarea zilnica si a comenzii transmiss zilnic de catre beneficiar. Plata serviciilor se va face in termen















